Vooraf bij het aperitief

Brood met beurre noisette, kruidendip en knoflookspread

Krokant in panko gefrituurde olijven

Amuses van huisgerookte zakm met sesam en kappertjes (2)
Canapes van rundercarpaccio met oude kaas en truffelmayonaise (2)
Krokante kalfswang met pittige dip

Charcuterie van Spaanse zongedroogde ham

Wijnarrangementen
3 glazen 20,50 4 glazen 26,50 5 glazen 32,50
Ons Menu 4-gangen

{

HOE WIL(D) JE HET HEBBEN MENU

WILD - WILDER - WILDEST

Laat je verrassen

(witeraard houden we rekening met je culinaire wensen)

Uitbreiding Ons menu
Reebout met wildjus (tussengerecht)

Kaasassorti van geselecheerde kazen met vijgenbrood

550
550
550
550
850
10

3950

900
900

Voorgerechten

Feestelijkheden
Informeert u vrijblijvend naar de mogelijkheden

Heeft u een eetallargie meld het ons!!

Terrine van courgette, paprika, chioggiabiet, notencrunch en kruidendressing ~ 14%
Gerookte zalm en gemarineerde gamba’s op wakame en kerriemayonaise 14°°
Hertenham op winterse salade met vossenbessen en mosterdressing 14
Op Halewijnse wijze carpaccio van ossenhaas 14>°
Romige soep van topinamboer met pompoenpitolie en creme fraiche 10°°
Kreeftenbisque rijkelijk gevuld met zeevissoorten 14
Hazenpeper met mousseline en saus van zilveruitjes 16
Canneloni van kreeft en saus van beurre culinaire 16™
Hoofdgerechten

Risotto met eigen pesto, paddenstoelen, Parmezaanse kaas en little gem 26
Rollade van zacht gegaarde kalfssukade op mousseline en saus van mosterd 26"
Hertenbiefstuk met uiencompote en jus van rode port 26
Gebakken Hollandse hazenrugfilet met rendang van rode biet en wildsaus 26
Dagverse vis op visstamppotje en groene kruidensaus 26"
In de roomboter gebakken Noordzeetong dagprijs
Specials erbij

Gebakken gnocchi met basilicum en olijfolie 5%
Huisgemaakte verse friet en cajunmayonaise 5%
Frisse groene salade met kruidendressing 5%
Nagerechten

Monte scroppino 8%
Creme Briilée met boerenroomijs 10°°
Frambozen- mascarpone met sorbetijs 10°°
Kaas-assorti van geselecteerde kazen met vijgenbrood 14




